DREILINDEN

—— RESTAURANT —

frisch | regional | saisonal

MENU-VORSCHLAGE

Damit Sie und Ihre Géste zeitnah, gemeinsam essen kénnen, bitten wir Sie, sich auf
maximal zwei verschiedene Gerichte pro Gang zu beschrédnken.
Herzlichen Dank fiir Ihr Verstandnis.

APERO Portion/Person
Chips & Nussli 3.00
Vesperpléttli mit Feigensenf (fur 4-6 Personen) 24.00
Gemusebouillon, in der Tasse serviert 7.50

mit Backerbsen und Schnittlauch

Gliihwein Apéro* 21.00

Bunte Auswahl (Chef’s Choice), dazu 2 Glihwein oder Punsch pro Person
“Nur méglich bei anschliessendem Mittag- oder Abendessen und ab 15 Personen

VORSPEISEN & SUPPEN

Gruner Salat () 10.50
mit Kernen
Nsslisalat 15.00

mit Speck und Ei

Dressings: als Standard servieren wir unser Hausdressin,

Haus- (Franzdsisch), Balsamico- oder Appenzellerdressing (Blutorangenvinaigrette mit Alpenbitter)
Kiirbis-Kokossuppe () 12.20
Rieslingcrémesuppe (v) 12.20

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 7.7%MwSt.



DREILINDEN

—— RESTAURANT —

frisch | regional | saisonal

HAUPTGANGE

KALB
Kalbsgeschnetzeltes «Zurcher Art» 36.60

serviert mit hausgemachter Butterrgsti

Kalbshackbraten «Hausmacher Art»* 36.40

mit Kartoffelstock und Bohnenbiindel

Kalbsfilet am stick gebraten und auftranchiert * 51.60
an kraftigem Rotweinjus, dazu hausgemachte Spétzli und Brokkoli

RIND
Dreilinden Burger 28.60

gefillt mit Rindfleisch, Speck, Ei, Kdse & Oli’s Burger Sauce, dazu Pommes

Rindsfiletwurfel «Stroganoff» 42.40

serviert mit hausgemachten Spatzli

Rindsfilet am stiick gebraten und auftranchiert 57.80
an kraftigem Rotweinjus, dazu hausgemachte Spétzli und Brokkoli

SCHWEIN
Dreilinden Cordon Bleu 32.20
gefiillt mit Schinken und Kése, dazu Pommes und Tagesgemiise

POULET
Gebratene Pouletbrust im Speckmantel* 35.20

auf mediterranem Risotto und Gemdise, dazu Apfel-Calvadosjus

VEGETARISCH & VEGAN

Go Green-Burger @ 28.40

Curry, ROstzwiebeln & Tomaten, dazu Pommes

Spinat-Tofu Ravioli @ 26.20

mit frischem Marktgemise

Vegi Geschnetzeltes «Ziircher Art» () 35.20

mit hausgemachter Rdschti

*Gewisse Gerichte erfordern eine Mindestbestellmenge von 15 Portionen, da wir diese nicht auf der a la
Carte-Karte haben und diese speziell fiir Sie zubereitet werden. So méchten wir Foodwaste vermeiden.
Danke fiir's Verstandnis. ©

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 7.7%MwSt.
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MENU-VORSCHLAGE

Fiir Gruppen mit einheitlichem Menti ab 15 Personen.

Menu 1
Nisslisalat
mit Speck, Ei und Hausdressing
* %k k
Dreilinden Burger mit Rindfleisch, Speck, Ei & Oli’s Burger Sauce
dazu Pommes
* %k %k
Schokoladenkiichlein
mit Vanilleglace
CHF 62.50

Mena 2
Kurbis-Kokossuppe
%k %k k
Dreilinden Cordon Bleu
geflllt mit Schinken & Appenzellerkase
dazu Marktgemise und Pommes
%k %k k
Opfelchiechli
mit Vanillesauce
CHF 53.80

Menu 3
Griiner Salat
mit Kernen und Hausdressing
%k %k k
Kalbshackbraten «Dreilinden Art»
mit Kartoffelstock und Bohnenbiindel

%k %k k

Fruchtsalat

mit Zitronensorbet
CHF 56.80

Menu 4
Rieslingcremesuppe
* %k %k
Kalbsfilet

an kraftigem Rotweinjus, dazu hausgemachte Spatzli und Brokkoli
* %k %k

Caramelkopfli
mit Rahm
CHF 71.60

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 7.7%MwSt.
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Menu 5
Rindstatar
serviert mit Kapern, Butter und Toast
%k %k k
Gebratene Pouletbrust im Speckmantel
auf mediterranem Risotto mit Gemiise, dazu Apfel-Calvadosjus
%k %k k
Schokoladenmousse
mit Rahm
CHF 58.80

Menu 6
Nisslisalat
mit Speck, Ei und Hausdressing
k% k

Kurbis-Kokossuppe
%k %k k
Rindsfilet
an kraftigem Rotweinjus, dazu hausgemachte Spatzli und Brokkoli
%k %k k
Fruchtsalat
mit Zitronensorbet
CHF 93.80

Die vergiinstigten Menupreise gelten ab einer Mindestbestellmenge
von 15 Portionen. (einheitliche Auswahl)

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 7.7%MwSt.
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DESSERT

Schokoladenkiichlein
mit Vanilleeis

Opfelchiiechli

mit Vanillesauce

Gebrannte Creme
mit Rahm

Zwetschgenroster
mit Zimtglace

Als Restaurant verdienen wir unser Geld mit dem Verkauf von Speisen und
Getrénken, weshalb wir auf mitgebrachte Lebensmittel von Ihnen zu Hause

verzichten.

Sie bringen beim Coiffeurbesuch ja auch nicht die Haarfarbe vom Migros, beim
Zirkusbesuch das Pony oder bei der Bank den Save aus dem Keller, mit. ©

Danke fiir’s Verstdandnis.

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 7.7%MwSt.
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DREILINDEN
WEINE T 75cl 150cl
Schaumwein
IT  Naonis extra dry / 49
Glera
FR Brut Premier / Louis Roederer 86 199
Miiller-Thurgau
Weiss
CH S-Susser Weinberg / Fam. Kessler 55
Miiller-Thurgau
CH Aigle sur la Branche blanche / Chablais Terravin 55
CHasselas
AT Lust & Laune / Zull 49
Grlner Veltliner
Rot
CH NW - Zizers Pinot Noir / Niesch Weine 55
Pinot Noir
IT  Traluna / Villa Trasqua 52 108

Sangiovese - Merlot

Weitere Weine finden Sie in der ausfuhrlichen Weinkarte. Diese senden wir lhnen auf
Anfrage gerne direkt zu, oder Sie finden Sie auch auf unserer Website.

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 7.7%MwSt.
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RESERVATIONSZEITEN

MORGENS

Ihr méchtet eine Sitzung mit anschliessendem Mittagessen planen, seid mit der
Wandergruppe zum Z’'Nuni verabredet oder wollen einen vorgezogenen Apéro
geniessen. Kein Problem, wir sind auch vor unseren offiziellen Offnungszeiten fiir Sie
da.

MITTAGS

Mittagsreservationen nehmen wir gerne von 11.00 bis spatestens 15.00 Uhr an. |hr
mochtet I&nger bleiben, weil Ihr Euch soooo0 viel zu erzahlen habt oder viele-Jahre-
wiedersehen feiern méchten? Sprecht uns bitte direkt auf die Moglichkeiten an.

NACHMITTAGS

Nach dem Wandern in der Region méchten Ihr noch den Nachmittag ausklingen
lassen und bei einem guten Kaffee und Stlick Kuchen die nachste Wanderroute
besprechen? Fir Gruppen ab 10 Personen reservieren wir gerne Platze auf unserer
Terrasse oder im Restaurant.

ABENDS

Abendreservationen nehmen wir gerne ab 17.00Uhr an. Zum lockeren Eintreffen
bereiten wir gerne einen kleinen oder grésseren Apéro vor. Je nach Moglichkeit
drinnen oder draussen, sowie im Sitzen oder Stehen.

Ihr wollt Euch schon friher treffen? Dann sprechen Sie uns gerne auf die
Moglichkeiten an. Wir beraten Euch gern!

Reine Getrankereservationen nehmen wir nur nach Ricksprache an. Wir behalten
uns das Recht vor, allfallige Getrankereservationen vor Ort zu stornieren.

OFFNUNGSZEITEN

RESTAURANT CHALET (Nov.-Jan)

MONTAG 11.00 BIS 22.00* UHR auf Anfrage
DIENSTAG 11.00 BIS 22.00* UHR auf Anfrage
MITTWOCH RUHETAG ODER AUF ANFRAGE BIS 22.00* UHR
DONNERSTAG 11.00 BIS 22.00* UHR 17.30 BIS 23.00* UHR
FREITAG 11.00 BIS 23.00* UHR 17.30 BIS 23.00* UHR
SAMSTAG 09.30 BIS 23.00* UHR 17.30 BIS 23.00* UHR
SONNTAG 09.30 BIS 21.30* UHR 17.30 BIS 21.30* UHR

Die letzte Runde ist jeweils 30 Minuten vor Schliessungszeit.

*Ihr mbchtet noch nicht nach Hause gehen und weiter feiern?
In der Stadt bieten Euch die StdBar, die Fumoir Bar & Lounge oder das KULT und
viele andere, tolle Ausgangmaéglichkeiten!

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 7.7%MwSt.



